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Farben Ral:  

 

Prüfungsanweisung: 

Proben oder Teile aus der Produktion werden für 2 Stunden in kochendem VE-Wasser gelagert. Anschließend 
werden die Proben entnommen und nach dem Abkühlen erfolgt eine visuelle Beurteilung auf Blasen und / oder 
Unterwanderungen. 
Zusätzlich wird nach dem Abkühlen der Prüfteile, nach einer Stunde ein Gitterschnitt durchgeführt. Durchzuführen 
ist der Kochtest an jedem Montag in der Frühschicht. 
 

Durchgeführt von Kurzzeichen: 

 

Ergebnis Foto: 
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